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Frühstück  
für einen guten Start …

Süßes Frühstück
Croissant, Brötchen, Butter, Erdbeer- und Aprikosen-
konfitüre, Honig, Fruchtjogurt 

Vital-Frühstück
Bio Vollkornbrötchen, Bio Vollkornbrot, Butter,  
Philadelphia-Frischkäse, Gouda, Schinken, Actimel

Schlemmer-Frühstück
Bio Brötchen, Bio Vollkornsemmel, Bio Mischbrot, 
Butter, Gouda, Erdbeerkonfitüre, Salami, Schinken, 
gekochtes Ei/Rührei, Obstsalat

Müsli-Frühstück
Knuspermüsli, Milch, Banane

Oder wählen Sie einzelne Komponenten 
unserer vielseitigen Auswahl: 

Backwaren
Bio-Mischbrot, Bio-Vollkornbrot, Bio-Brötchen, 
Bio-Vollkornbrötchen, Bio-Laugengebäck, Roggen-
brötchen, Sesambrötchen, Mohnbrötchen, Dinkel-
brötchen, Croissant, Schoko-Croissant, glutenfreies 
Weißbrot, glutenfreies Vollkornbrot

Allerlei vom Ei
gekochtes Ei
Rührei

Streichfett
Meggle-Butter, Becel-Margarine

Süßer Aufstrich
diverse Konfitüren (Sauerkirsche, Erdbeere,  
Himbeere, Aprikose), Orangen Marmelade, Nutella, 
Blütenhonig, vegetarische Paste (La Parfait)

Wurst
Salami, Hinterkochschinken, Schinken roh,  
Bierschinken, Leberwurst, Teewurst, Serrano-Schin-
ken, Luftgetrocknete Salami, gekochter Geflügel-
schinken

Käse
Leerdammer, Almzeit (sahnig mild | geräuchert Chili 
Paprika | Kümmel | Paprika Zwiebel), Kräuterrolle, 
Frühlingsrolle, Grünländer (Nuss mild |  
Fettreduziert | Räucher), Heumilch-Brie,  
Camembert, Philadelphia

Getränke  
die Durstlöscher …

Kaffeespezialitäten von  
J.J. Darboven Cremazzurro
Café Crema, Kaffee entkoffeiniert, Cappuccino, 
Latte Macchiato, heiße Schokolade

Eilles Teespezialitäten
Darjeeling second Flush, Pfefferminz, Kamillen-
blüten, Kräutergarten, Assam Special Broken, 
Rooibos Vanilla, Vita Orange, Bio-Fairtrade-Sor-
ten: Früchte, YOGI Himmlischer Glückstee, Yogi 
Classic Zimt

Saftbar | Softdrinks
Apfelsaft, Orangensaft, Traubensaft, Multivita-
minsaft, Johannisbeersaft
Minderalwasser classic | naturell, Coca Cola, 
Coca Cola Light, Fanta
Malzbier, alkoholfreies Bier, Radler

Weitere Getränke können Sie aus unserem 
reichhaltigen Cafeteria-Sortiment wählen. 

Mittag 
für jeden Geschmack etwas 
dabei …
Unser täglich wechselndes Restaurant-Menü 
wird Ihnen von unseren Serviceassistentinnen 
vorgestellt! Zusätzlich bieten wir folgende 
Mittagsgerichte an: 

Aus dem Suppenkessel
Lebernockerl Suppe, Grießnockerl Suppe, 
Pfannkuchen Suppe

Hauptgerichte

Hähnchen in Orangensoße mit Tagliatelle

Rinderrouladen mit Butterpüree und Blaukraut

Schweinebäckchen in Starkbiersoße mit Rösti 
und Grillgemüse

Pochiertes Lachsfilet in Zitronensoße, Basmati-
reis und Karottengemüse

Garnelenpfanne mit Gemüse und Tagliatelle

Gemüsecurry mit Wildreis (vegetarisch)

Tagliatelle mit Sauce Arrabiata und Grillgemüse 
(vegetarisch)

Großer Salatteller

Selbstverständlich können wir Ihr Wunschge-
richt (Beilage) flexibel zusammenstellen.

Dessert 

Kaiserschmarrn mit Apfelmus
Frischer Obstsalat
Törtchen „Mousse á Chocolate“ 
Törtchen „Erdbeer-Käsesahne“ 
verschiedene Frucht- oder Sahnejogurts 
verschiedene Kuchenspezialitäten, 
kleine Käseplatte

Snacks 
wenn der kleine Hunger 
kommt …

frisches Sandwich nach Belieben, Frucht-, 
Sahne-, Naturjogurt, frisches Obst / Obstsalat, 
diverse Kuchen- und Gebäckspezialitäten, 
Müsli, Cornflakes Pudding, Götterspeise,  
Corny Müsliriegel, Studentenfutter, Chips, Mars, 
Snickers, Twix

Abendbrot  
für einen gelungenen 
Ausklang…

Neben dem täglich wechselnden Speiseangebot 
halten wir folgendes Sortiment für Sie bereit: 

Vesperplatte
2 Scheiben Bio-Mischbrot, Butter, Schinken, Wurst-
aufschnitt, Emmentaler-Käse, Essiggurke

Käseplatte
Bio Kürbiskern- und Dinkelbrötchen, Butter, Almzeit 
(sahnig mild | geräucherter Chili-Paprika), Camem-
bert, Weintrauben, Kirschtomaten

Mediterrane Platte
Bio Kürbiskernbrötchen, Bio-Vollkornbrot, Butter, 
Serrano-Schinken, luftgetrocknete Salami, Anti-Pasti

Salatplatte
Bio Dinkelbrötchen, Bio-Vollkornbrot, Butter, haus-
gemachter Salatteller

Schnitzel „Wiener Art“ 
mit Kartoffelsalat

Frikadelle  
mit Kartoffelsalat

Anti-Pasti | Tomate Mozzarella

Oder wählen Sie einzelne Komponenten 
unserer vielseitigen Auswahl: 

Backwaren
Bio-Mischbrot, Bio-Vollkornbrot, Bio-Brötchen,  
Bio-Vollkornbrötchen, Bio-Laugengebäck, Roggen-
brötchen, Sesambrötchen, Mohnbrötchen, Dinkel-
brötchen, Kürbiskernbrötchen, glutenfreies Weiß-
brot, glutenfreies Vollkornbrot

Streichfett
Meggle-Butter, Becel-Margarine

Wurst
Salami, Hinterkochschinken, Schinken roh,  
Bierschinken, Leberwurst, Teewurst, Serrano-Schin-
ken, Luftgetrocknete Salami, Kalbsaspik, Gemüseas-
pik, Geflügelaspik

Käse
Leerdammer, Almzeit (sahnig mild | geräuchert Chili 
Paprika | Kümmel | Paprika Zwiebel), Kräuterrol-
le, Frühlingsrolle, Grünländer (Nuss mild | Fett-
reduziert | Räucher), Heumilch-Brie, Camembert, 
Philadelphia

In unserem  Lounge-Bereich

Sehr geehrte Patientin, sehr geehrter Patient, liebe Gäste,
durch die Auswahl der angebotenen Menükomponenten können Lebensmittelunverträglichkeiten und 
Ihre individuellen Wünsche berücksichtigt werden. Unsere Diätassistentinnen sind über die Inhaltsstoffe 
und die Zusammensetzung unserer Speisen informiert und werden Ihnen beratend zur Seite stehen 

Ihr Küchenleiter Andreas Gallner


